GABART-LAVAL COTE DE BROUILLY — en vinprofil fra VIN2

COTE DE BROUILLY
Gabart-Laval

Rgdvin - fra BOURGOGNE TOR

Bz

Cﬁ_lg de Brouilh
—

Dyb granatrgd farve,
komplekse aromaer af
sma rgde frugter
- forstaerket af blomsterdufte
og med en livlig og robust gane

Gamay (100%)

Appellation: Cote de Brouilly

Ejer: Vinhuset Gabart-Laval (JB Audy)
Markbeliggenhed: Skraningerne af Mont Brouilly
Jordbund: Granitjord rig pa alluvium

Hostmetode: Maskinel ved fuld modenhed
Vinifikation: Gaering ved maceration carbonique under
temperaturkontrol - traditionelt for Beaujolais

Lagring: Nogle maneder pa rustfri staltanke

| den nordllige del af vindistriktet Beaujolais finder man de
sakaldte Beaujolais Crus, 10 navngivne kommuner hvis vine anses for
sa fremragende, at de fortiener deres egne appellationer.
Cote de Brouilly er en af disse 10 crus. De omkring 320 ha vinmarker
producerer fyldige og elegante vine.

Vinhuset Gabart-Lavals bud pa Cote de Brouilly er lagret pa rustfri
staltanke - ingen eg, for bevarelse af den frugtige smag.

Vinhuset Gabart-Laval — ejet af Jean-Baptiste Audy — star bag og
borger for kvaliteten.
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« "Cote de Brouilly er bestemt et skridt op ad stigen
i forhold til Brouilly, hvilket skyldes,
at vinmarkerne er beliggende pa skraningerne af Mont Brouilly.
... Cote de Brouilly har en utrolig karakter af frugt,
fylde, krydderier og druer!"
Serena Suftcliffe,
BOURGOGNE VINE

* "Fra de solrige skraninger,
er fyldigere, mere modne, kraftigere og skarpere
i den betydning at de er bedre definerede end Brouilly!"
Jim Ainsworth,
DE R@DE VINE

« "Den mest centralt beliggende cru af Beaujolais,
denne bakketop producerer slanke, finkomede Beaujolais,
i modseetning til Brouilly, som generelt er mere kadfulde og bredere."
Jacqueline Friedrich,
THE WINES OF FRANCE

v Velegnet til lyst og redt ked
— charcuteri og gryderetter

v Bedst fra 2 til 5 ar efter host
v Nydes ved 14-18 °C




